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DICHIARAZONE DI POLITICA PER LA QUALITA’ E PER LA SICUREZZA ALIMENTARE

L'Alta direzione della ARDITO considera elemento fondamentale di Qualita la piena soddisfazione di tutte le
esigenze espresse ed implicite del Cliente, fornendo allo stesso garanzie oggettive di qualita e di affidabilita
dei prodotti, anche e soprattutto, dal punto di vista della sicurezza e tutela alimentare. Inoltre, la stessa Alta
Direzione considera che qualita significhi anche prevenzione, miglioramento e ottimizzazione dei costi, nel
pieno rispetto dell’etica e dell’ambiente.

In considerazione degli indirizzi di politica per la qualita qui esposti, la ARDITO ritiene prioritari i seguenti
obiettivi:

1.

fornire una sempre pil chiara illustrazione dei prodotti offerti con riferimento agli aspetti della
sicurezza e tutela degli alimenti, della qualita, del rispetto dei requisiti legali;

rispetto della norma 1S09001:2015, acquisizione e mantenimento della relativa certificazione, al fine
di raggiungere il miglioramento continuo;

migliorare in continuo le prestazioni ambientali, tenendo conto delle migliori tecnologie possibili e
delle esigenze dei clienti nell’ottica di una gestione consapevole della responsabilita e degli effetti
della propria attivita sull'ambiente;

continuare ad incrementare la presenza sul mercato di riferimento, garantendo incrementi di
fatturato;

incrementare il livello di efficacia ed affidabilita degli approvvigionamenti attraverso una sempre piu
attenta valutazione del parco fornitori;

migliorare l'efficienza e l'efficacia delle prestazioni aziendali attraverso adesione a standard di
gestione della qualita (BRC, IFS) riconosciuti a livello internazionale;

garantire al cliente puntualita nelle consegne;

gestire I'organizzazione in maniera eticamente corretta in riferimento sia al personale interno che ai
clienti ed alla collettivita;

Per raggiungere tali obiettivi la direzione ritiene fondamentale:

monitorare lo stato del sistema di gestione della sicurezza e della tutela alimentare tramite
formazione e verifiche da parte del team haccp;

mantenere aggiornati i requisiti legislativi e regolamentari, nonché quelli specifici del cliente;

migliorare la struttura operativa e tenere aggiornata costantemente la carta dei propri prodotti
come strumento di offerta al cliente;

impegnarsi a distribuire prodotti sicuri, a norma di legge, autentici e conformi ai requisiti di qualita
specificati, rispondenti ai livelli di qualita attesi dal Cliente e dichiarare la propria responsabilita nei
confronti dei clienti;

coinvolgere costantemente il personale al fine di promuovere una cultura della qualita e sicurezza
alimentare.

gestire le assunzioni di tutto il personale e provvedere alla loro sicurezza, nonché alla loro
formazione continua, secondo quanto previsto dalle leggi vigenti e in modo eticamente corretto;

promuovere iniziative per condividere gli aspetti della produzione, della qualita, della sicurezza del
prodotto e del rispetto per I'ambiente con tutta la filiera e con gli enti e le associazioni che si
interessano al settore.

Obiettivi specifici saranno definiti annualmente dalla direzione e diffusi a tutto il personale dipendente.
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